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前 言

本标准的卫生指标系参照 ＧＢ１６３２８—１９９６《烤鱼片卫生标准》确定的。

本标准由农业部渔业局提出。

本标准由中国水产科学研究院黄海水产研究所归口。

本标准起草单位：中国水产舟山海洋渔业公司。

本标准起草人：李振精、朱连冬、夏松养、黄鹤勇、庄忠华、李亚文、林优娜。
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中华人民共和国水产行业标准

鱿 鱼 丝

┇┈┆┊

﹤燉—

中华人民共和国农业部┐┐批准 ┐┐实施

 范围

本标准规定了鱿鱼丝的要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输及贮存。

本标准适用于以冰鲜或冷冻鱿鱼（ｓｑｕｉｄ）为原料，经去头、去内脏、去鳍、蒸煮、调味、烘干、焙烤、拉

丝等工序所制成的产品。

 引用标准

下列标准所包含的条文，通过在本标准中引用而构成为本标准的条文。本标准出版时，所示版本均

为有效。所有标准都会被修订，使用本标准的各方应探讨使用下列标准最新版本的可能性。

ＧＢ３１７—１９９８ 白砂糖

ＧＢ２７３５—１９９４ 头足类海产品卫生标准

ＧＢ２７６０—１９９６ 食品添加剂使用卫生标准

ＧＢ４７８９２—１９９４ 食品卫生微生物学检验 菌落总数测定

ＧＢ４７８９３—１９９４ 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定

ＧＢ４７８９４—１９９４ 食品卫生微生物学检验 沙门氏菌检验

ＧＢ４７８９５—１９９４ 食品卫生微生物学检验 志贺氏菌检验

ＧＢ４７８９１０—１９９４ 食品卫生微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验

ＧＢ４７８９１１—１９９４ 食品卫生微生物学检验 溶血性链球菌检验

ＧＢ４８０３—１９９４ 食品容器、包装材料用聚氯乙烯树脂卫生标准

ＧＢ燉Ｔ５００９．３—１９８５ 食品中水分的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１２—１９９６ 食品中铅的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１７—１９９６ 食品中总汞的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．４４—１９９６ 肉与肉制品卫生标准的分析方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．４５—１９９６ 水产品卫生标准的分析方法

ＧＢ５４６１—２０００ 食用盐

ＧＢ５７４９—１９８５ 生活饮用水卫生标准

ＧＢ燉Ｔ６５４３—１９８６ 瓦楞纸箱

ＧＢ７７１８—１９９４ 食品标签通用标准

ＱＢ１５００—１９９２ 味精

 要求

 原辅材料

 鱿鱼原料：冰鲜或冷冻鱿鱼，鲜度良好，应符合 ＧＢ２７３５规定。

 味精：应符合 ＱＢ１５００规定。
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