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前　　言

本标准等同采用ＩＳＯ１４９０２：２００１《动物饲料　大豆制品中胰蛋白酶抑制剂活性的测定》（英文版）。

为了便于使用，本标准对ＩＳＯ１４９０２：２００１进行了下列编辑性修改：

———将“本国际标准”改为“本标准”；

———用小数点“．”代替原文中小数点“，”；

———删去原标准名称中“动物饲料”一词，直接采用“大豆制品”；

———将规范性引用文件中的“ＩＳＯ３６９６：１９８７　分析实验室用水　规格和试验方法”修改为

“ＧＢ／Ｔ６６８２　分析实验室用水规格和试验方法”；

———对有关表格增加了表头；

———对有关公式进行了编号。

本标准的附录Ａ是规范性附录，附录Ｂ是资料性附录。

本标准由国家粮食局提出。

本标准由全国粮油标准化技术委员会归口。

本标准负责起草单位：南京财经大学。

本标准主要起草人：鞠兴荣、袁建、汪海峰、杨晓蓉。

Ⅰ

犌犅／犜２１４９８—２００８／犐犛犗１４９０２：２００１



大豆制品中胰蛋白酶抑制剂

活性的测定

１　范围

本标准规定了大豆制品中胰蛋白酶抑制剂活性的测定方法。胰蛋白酶抑制剂活性可以用来表示大

豆制品的烘烤程度。

本标准适用于大豆制品中胰蛋白酶抑制剂活性的测定。

本方法的检出限为０．５ｍｇ／ｇ。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ６６８２　分析实验室用水规格和试验方法（ＧＢ／Ｔ６６８２—１９９２，ｎｅｑＩＳＯ３６９６：１９８７）

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

胰蛋白酶抑制剂活性　狋狉狔狆狊犻狀犻狀犺犻犫犻狋狅狉犪犮狋犻狏犻狋狔，犜犐犃

按照本标准所规定的程序测出的胰蛋白酶抑制剂质量除以试样质量所得的值。

注：胰蛋白酶抑制剂活性以ｍｇ／ｇ表示。

４　原理

在ｐＨ９．５条件下，从样品中提取胰蛋白酶抑制剂。通过加入底物苯甲酰Ｌ精氨酸对硝基苯胺

（ＬＢＡＰＡ）测量残余的胰蛋白酶活性。用分光光度法测定释放的对硝基苯胺的量。

５　试剂和材料

仅使用分析纯试剂。

５．１　水：最低３级，符合ＧＢ／Ｔ６６８２要求。

５．２　氢氧化钠溶液：犮（ＮａＯＨ）＝０．０１ｍｏｌ／Ｌ。

５．３　盐酸溶液：犮（ＨＣｌ）＝６ｍｏｌ／Ｌ。

５．４　盐酸溶液：犮（ＨＣｌ）＝１ｍｏｌ／Ｌ。

５．５　盐酸溶液：犮（ＨＣｌ）＝０．１ｍｏｌ／Ｌ。

５．６　盐酸溶液：犮（ＨＣｌ）＝０．００１ｍｏｌ／Ｌ。

５．７　乙酸溶液：犮（ＣＨ３ＣＯＯＨ）＝５．３ｍｏｌ／Ｌ。

５．８　氯化钙（ＣａＣｌ２·２Ｈ２Ｏ）。

５．９　氯化钙盐酸溶液：称取０．７３５ｇ氯化钙（５．８）溶解于１Ｌ０．００１ｍｏｌ／Ｌ盐酸溶液（５．６）中，调节ｐＨ

至３．０±０．１。
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