
书书书

犐犆犛６７．０６０
犡３１

中 华 人 民 共 和 国 国 家 标 准

犌犅／犜２２４９１—２００８

大 豆 低 聚 糖

犛狅狔犫犲犪狀狅犾犻犵狅狊犪犮犮犺犪狉犻犱犲

　　

２００８１１０４发布 ２００９０１０１实施

中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局
中 国 国 家 标 准 化 管 理 委 员 会 发 布



书书书

前　　言

　　本标准的附录Ａ为规范性附录。

本标准由国家粮食局提出。

本标准由全国粮油标准化技术委员会归口。

本标准起草单位：南京财经大学、临沂山松生物制品有限公司。

本标准主要起草人：袁建、汪海峰、鞠兴荣、李柱平、张立峰。
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大 豆 低 聚 糖

１　范围

本标准规定了大豆低聚糖的术语和定义、分类、质量要求、检验方法、检验规则、标签标识及包装、储

存和运输要求。

本标准适用于以大豆及其加工副产品为原料生产的商品大豆低聚糖。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ４７８９．２　食品卫生微生物学检验　菌落总数测定

ＧＢ／Ｔ４７８９．３　食品卫生微生物学检验　大肠菌群测定

ＧＢ／Ｔ４７８９．４　食品卫生微生物学检验　沙门氏菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．５　食品卫生微生物学检验　志贺氏菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．１０　食品卫生微生物学检验　金黄色葡萄球菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．１５　食品卫生微生物学检验　霉菌和酵母计数

ＧＢ／Ｔ５００９．１　食品卫生检验方法　理化部分　总则

ＧＢ／Ｔ５００９．３　食品中水分的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．４　食品中灰分的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．１１　食品中总砷及无机砷的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．１２　食品中铅的测定

ＧＢ／Ｔ５４９２　粮油检验　粮食、油料的色泽、气味、口味鉴定

ＧＢ／Ｔ６６８２　分析试验室用水规格和试验方法（ＩＳＯ３６９６：１９８７，ＭＯＤ）

ＧＢ７７１８　预包装食品标签通则

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１　

大豆低聚糖　狊狅狔犫犲犪狀狅犾犻犵狅狊犪犮犮犺犪狉犻犱犲

以大豆、大豆粕或大豆胚芽为原料生产的，含有一定量的水苏糖、棉子糖、蔗糖等低聚糖的产品。

４　分类

根据大豆低聚糖产品的外观特性，产品分为糖浆型和粉末型。

５　质量要求

５．１　成分特征

大豆低聚糖产品主要成分包括水苏糖（ｓｔａｃｈｙｏｓｅ）、棉子糖（ｒａｆｆｉｎｏｓｅ）及蔗糖等低聚糖。
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