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前　　言

　　本标准的制定参考了食品法典委员会（ＣＡＣ）ＣＯＤＥＸＳＴＡＮ２４７—２００５《果汁和果肉饮料通用标

准》和欧盟果蔬汁工业协会（Ａ．Ｉ．Ｊ．Ｎ．）果汁评价标准的技术规格。

本标准的附录Ａ为规范性附录。

本标准由中国轻工业联合会提出。

本标准由全国食品工业标准化技术委员会饮料分技术委员会归口。

本标准起草单位：中国食品发酵工业研究院、山东佳美食品工业有限公司、嘉吉贸易（上海）公司、

北京汇源饮料食品集团有限公司。

本标准主要起草人：李惠宜、元晓梅、李明洲、毛辉、李晓斌、李绍振。
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浓　缩　橙　汁

１　范围

本标准规定了浓缩橙汁的技术要求、试验方法和检验规则。

本标准适用于本标准第３章定义的浓缩橙汁。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ６６８２　分析实验室用水规格和试验方法

ＧＢ／Ｔ１２１４３．１　 饮料中可溶性固形物的测定方法 　 折光计法 （ＧＢ／Ｔ１２１４３．１—１９８９，

ｎｅｑＩＳＯ２１７３：１９７８）

ＧＢ／Ｔ１６７７１　橙、柑、桔汁及其饮料中果汁含量的测定

ＧＢ１７３２５　食品工业用浓缩果蔬汁（浆）卫生标准

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

浓缩橙汁　犮狅狀犮犲狀狋狉犪狋犲犱狅狉犪狀犵犲犼狌犻犮犲

采用物理方法从橙果实榨取的汁液（浆）中除去一定比例的水分，加水复原后具有所榨取汁液（浆）

应有特征的制品。

４　技术要求

４．１　感官要求

应符合表１的规定。

表１　感官要求

项　　 目 要　　 求

状 态 呈均匀汁液或浆液，允许有果肉沉淀

色 泽 橙黄色至橙红色

气味与滋味 复原后具有橙汁应有的香气及滋味，无异味

杂 质 无正常视力可见外来杂质

４．２　理化指标

应符合表２的规定。
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