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书书书

前　　言

　　本标准修改采用美国谷物化学家协会标准ＡＡＣＣ３９２０：１９９９《大豆中蛋白质和脂肪的测定　近红

外反射法》（英文版）（ＡＡＣＣＭｅｔｈｏｄ３９２０：１９９９Ｎｅａｒｉｎｆｒａｒｅｄｒｅｆｌｅｃｔａｎｃｅｍｅｔｈｏｄｆｏｒｐｒｏｔｅｉｎａｎｄｏｉｌ

ｄｅｔｅｒｍｉｎａｔｉｏｎｉｎｓｏｙｂｅａｎｓ）。

为方便使用，本标准做了如下编辑性修改：

———为了与我国现有标准的系统性相一致而改变了标准名称；

———按ＧＢ／Ｔ１．１—２０００《标准化工作导则　第１部分：标准的结构和编写规则》和ＧＢ／Ｔ２００００．２—

２００１《标准化工作指南　第２部分：采用国际标准的规则》的规定，在不影响标准比较的前提

下，改变了部分文本结构，将原标准中第１章“目的”调整为本标准的第４章“原理”；将原标准

中的第２章“仪器”调整为本标准的第５章“仪器设备”；将原标准中的第３章“步骤”调整为本

标准的第６章“测定”，并增加了相对应的二级及三级条目编号；

———用ＧＢ／Ｔ１４４８９．２代替了原标准中的“Ｍｅｔｈｏｄ４４６１Ａ”，因为两者所采用的测试方法是一

致的；

———用ＧＢ／Ｔ１４４８８．１代替了原标准中的“Ｍｅｔｈｏｄ３０２５”，因为两者所采用的测试方法是一致的；

———用ＧＢ／Ｔ５４９７代替了原标准中的“Ｍｅｔｈｏｄ４４１５Ａ”，因为两者所采用的测试方法也是一致的；

———用ＧＢ／Ｔ２４８９５《粮油检验　近红外分析定标模型验证和网络管理与维护通用规则》代替了原

标准中的“ＡＡＣＣＭｅｔｈｏｄ３９１０”，因为ＡＡＣＣＭｅｔｈｏｄ３９１０标准中限制了使用近红外透射型

仪器；

———取消了原标准中有关近红外“反射类”的限定，如在“目的”中的“反射”；

———修改了原标准中对样品粉碎设备的规定，以便于本标准适用于各类近红外分析仪；

———增加了第１章“范围”、第２章“规范性引用文件”、第３章“术语和定义”、第７章“结果处理和表

示”、第８章“异常样品的确认和处理”、第９章“准确性和精密度”和第１０章“测试报告”；

———取消了５．３有关微型计算机的规定；

———为了便于使用及对照，将原标准中涉及的有关 ＡＡＣＣ标准方法作为参考资料附于本标准

之后。

本标准是建立在经典方法基础上的大豆粗蛋白质、粗脂肪含量的快速测试方法，对于仲裁检验应以

国家标准已规定的常规方法，即ＧＢ／Ｔ１４４８９．２和ＧＢ／Ｔ１４４８８．１为准。

本标准的附录Ａ为规范性附录。

本标准由国家粮食局提出。

本标准由全国粮油标准化技术委员会归口。

本标准起草单位：河南工业大学、中储粮河南分公司检测中心、辽宁省粮油质量检验所。

本标准主要起草人：王金水、吴存荣、邬斌、闵国春、乔丽娜。
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粮油检验　大豆粗蛋白质、

粗脂肪含量的测定　近红外法

１　范围

本标准规定了大豆粗蛋白质、粗脂肪含量（干基）近红外测试方法的术语和定义、原理、仪器设备、测

定、结果处理和表示、异常样品的确认和处理、准确性和精密度及测试报告的要求。

本标准适用于大豆粗蛋白质和粗脂肪含量（干基）的快速测试。

本标准不适用于仲裁检验。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ５４９１　粮食、油料检验　扦样、分样法

ＧＢ／Ｔ５４９７　粮食、油料检验　水分测定法

ＧＢ／Ｔ１４４８８．１　植物油料　含油量测定

ＧＢ／Ｔ１４４８９．２　粮油检验　植物油料粗蛋白质的测定

ＧＢ／Ｔ２４８９５　粮油检验　近红外分析定标模型验证和网络管理与维护通用规则

３　术语和定义

ＧＢ／Ｔ２４８９５《粮油检验　近红外分析定标模型验证和网络管理与维护通用规则》确立的术语和定

义适用于本标准。

４　原理

利用蛋白质或脂肪分子中的 Ｎ Ｈ、 Ｃ Ｈ、 Ｏ Ｈ、 Ｃ Ｏ 等化学键的泛频振动或转动对近红外光

的吸收特性，用化学计量学方法建立大豆近红外光谱与其粗蛋白质含量或粗脂肪含量之间的相关关系，

计算大豆样品的粗蛋白质含量或粗脂肪含量。

５　仪器设备

５．１　近红外分析仪：加入粮油近红外分析网络的仪器应符合ＧＢ／Ｔ２４８９５的要求。未加入粮油近红外

分析网络的仪器，应按照ＧＢ／Ｔ２４８９５中有关定标模型验证的规定验证合格。

５．２　样品粉碎设备（适用于测试粉状样品的近红外分析仪）：依据近红外分析仪操作说明书的要求配置

相应的粉碎设备。粉碎后样品的粒度分布和均匀性应符合近红外分析仪建立定标模型时的要求，使用

时应采用和定标模型建立与验证时同样的制备过程。

６　测定

６．１　测定前的准备

６．１．１　样品的取样和分样按ＧＢ５４９１的规定执行。

６．１．２　整理样品，除去样品中的杂质和破碎粒。
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