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前　　言

　　本标准修改采用日本标准ＪＩＳＢ９６５４—１９８８《水产品加工机械安全与卫生的设计规范》。

本标准根据ＪＩＳＢ９６５４—１９８８重新起草。在附录Ａ中列出了本标准章条编号与ＪＩＳＢ９６５４—１９８８

章条编号的对照一览表。

本标准在采用ＪＩＳＢ９６５４—１９８８时，做了一些修改，主要是增加了规范性引用文件、增加了鱼丸成

型机和擂溃机。有关技术性差异已编入正文中，并在附录Ｂ中给出了这些技术性差异及其原因的一览

表以供参考。

本标准的附录Ａ、附录Ｂ均为资料性附录。

本标准由中华人民共和国农业部提出。

本标准由全国水产标准化技术委员会渔业机械仪器分技术委员会归口。

本标准起草单位：全国水产标准化技术委员会秘书处、中国水产科学研究院渔业机械仪器研究所、

农业部环保机械设备和船用产品质量监督检验测试中心、全国水产标准化技术委员会秘书处、中国水产

科学研究院黄海水产研究所、江苏省淡水水产研究所、抚顺市众捷机器制造有限公司。

本标准主要起草人：赵红萍、王玮、刘晃、刘琪、余立新、张晓伟、王联珠、崔明哲。
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鱼糜加工机械安全卫生技术条件

１　范围

本标准规定了鱼糜加工机械及其附属装置在设计、制造、安装及操作上的安全与卫生方面的一般技

术要求。

本标准所指的鱼糜加工机械是指在开片、采肉、精滤、斩拌、擂溃、成型、烘烤、油炸、蒸煮、水煮、冷却

等加工鱼糜制品中所使用的机械。如：鱼肉采取机，鱼糜精滤机，鱼糜擂溃机，鱼糜斩拌机（盘式、钵式），

鱼糜制品成型机（鱼卷成型机、蒸煮鱼糕成型机、油炸鱼糕成型机、鱼丸成型机），加热装置（鱼卷烘烤机、

鱼糕蒸煮机、鱼糕油炸机）及冷却装置（鱼卷油炸鱼糕冷却机、蒸煮鱼糕冷却机）等。

本标准适用于上款所列举的各类鱼糜加工机械。其他类型的鱼糜加工机械也可参照使用。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ１５７０６（所有部分）　机械安全　基本概念与设计通则

ＧＢ１６７９８—１９９７　食品机械安全卫生

ＳＣ／Ｔ６００１．３　渔业机械基本术语　水产品加工机械

３　术语和定义

ＧＢ／Ｔ１５７０６、ＳＣ／Ｔ６００１．３确立的以及下列术语和定义适用于本标准。

３．１

采取机　狊犲狆犪狉犪狋狅狉

从已经去除头、内脏的鱼体中，将鱼肉与鱼骨、鱼皮、鱼鳞分离，而采取鱼肉的机械。主要有以下

两种：

ａ）　带式鱼肉采取机；

ｂ）　辊式鱼肉采取机。

３．２

精滤机　狊狋狉犪犻狀犲狉

从采取的鱼糜中进一步剔除细小刺、筋、鳞的机械。

３．３

擂溃机　犿犻狓犻狀犵犪狀犱犽狀犲犪犱犻狀犵犿犪犮犺犻狀犲

将鱼糜进行研磨和搅拌，破坏鱼肉纤维组织，促进鱼肉中盐溶性蛋白溶出的机械。

３．４

斩拌机　犮狌狋狋犻狀犵犪狀犱犫犾犲狀犱犻狀犵犿犪犮犺犻狀犲

将鱼肉和液体料、粉料等辅料混合物斩切及搅拌的机械。主要有以下两种：

ａ）　盘式斩拌机；

ｂ）　钵式斩拌机。
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