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前　　言

　　本标准等同采用ＩＥＣ６１８１７：２０００＋Ａ１：２００４《家用烹饪、烧烤及类似用途的便携式电器　性能测试

方法》（英文版）。

本标准等同翻译ＩＥＣ６１８１７：２０００＋Ａ１：２００４。

为便于使用，本部分做了下列编辑性修改：

———用小数点“．”代替用作小数点的逗号“，”；

———删除ＩＥＣ前言；

———删除７．４．１．３中的注、附录Ｂ以及附录Ｃ中相关供应商的信息；

———将７．４．２．３中的注２改为注，原文笔误。

本标准的附录Ａ、Ｂ为规范性附录，附录Ｃ、Ｄ为资料性附录。

本标准由中国轻工业联合会提出。

本标准由全国家用电器标准化技术委员会（ＳＡＣ／ＴＣ４６）归口。

本标准起草单位：慈溪中家电器科技服务有限公司、中国家用电器研究院、宁波凯波集团有限公司。

本标准主要起草人：张亚晨、叶孙孟、张迪煊、杜鑫。
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家用烹饪、烧烤及类似用途的

便携式电器性能测试方法

１　范围

本标准规定了家用烹饪、烧烤及类似用途的便携式电器的性能测试方法。

本标准适用于家用烹饪、烧烤及类似用途的便携式电器。

本标准定义了用户感兴趣的此类器具的主要性能特性，并规定了测试方法。

本标准不涉及产品的安全要求和性能要求。

由于时间和测试材料、成分的差异以及实验操作员主观判断的影响，当考虑精确度和可重复性时，

利用标准所描述的测试方法在大致相同的时间段内，在同一实验室，由同一操作员使用相同的器具进行

试验会比在不同实验室对某一台器具进行试验具有更高的可靠性。

本标准不适用于家用的微波炉、电灶、灶台、炉和烤架，也不适用于专门为商用和工业用而设计的

器具。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ１１１８６（所有部分）　涂膜颜色的测量方法［ｅｑｖＩＳＯ７７２４（所有部分）］

ＧＢ／Ｔ２０１４７—２００６　ＣＩＥ标准色度观测者（ＩＳＯ／ＣＩＥ１０５２７：１９９１，ＩＤＴ）

ＩＳＯ／ＣＩＥ１０５２６：１９９９　ＣＩＥ标准比色光源

ＣＩＥ１５．２：１９８６　比色试验

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

烧烤／接触烧烤　犵狉犻犾犾犻狀犵／犮狅狀狋犪犮狋犵狉犻犾犾犻狀犵

通过热辐射的方式烹饪或烤制食物。

注１：在接触烧烤的情况下，食物的一面或两面都与加热盘直接接触。

注２：在户外进行的烧烤／接触烧烤称为烧烤（ｂａｒｂｅｃｕｉｎｇ）。

注３：烤架／接触烤架具有焙烤、石烤和烘烤功能。

３．２

烘烤　狉狅犪狊狋犻狀犵

通过干燥热空气对流加热、热辐射或强制热空气方式烹饪或烤制肉类食物。

３．３

焙烤　狋狅犪狊狋犻狀犵

通过热辐射的方式烤制面粉类食物。

３．４

烘焙　犫犪犽犻狀犵

通过干燥热空气对流加热、热辐射或强制热空气方式烹饪或烤制食物（典型的是面粉类食物例如蛋
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