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前  言
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淡水小龙虾购销规范

1 范围

本标准规定了淡水小龙虾(RedswampCrayfish,学名克氏原螯虾:ProcambarusClarkii)购销过程

中的商品要求、采购、运输、贮存、批发和销售的相关要求。
本标准适用于鲜活和冷冻淡水小龙虾的购销。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB2733 鲜、冻动物性水产品卫生标准

GB2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB/T19575 农产品批发市场管理技术规范

GB/T21720 农贸市场管理技术规范

GB/T22502 超市销售生鲜农产品基本要求

SC/T3016 水产品抽样方法

3 商品要求

3.1 商品质量

3.1.1 安全指标

应符合GB2733的相关要求。

3.1.2 淡水小龙虾等级

淡水小龙虾按其品质,可分为一级、二级、三级和四级四个等级。各等级应符合表1的规定。

表1 淡水小龙虾等级

指标 一级 二级 三级 四级

色泽
虾体 外 观 鲜 亮,甲 壳 具

光泽
虾体色泽正常 虾体颜色均匀 虾体颜色较均匀

形态
肉质饱满、硬实、弹性高,

虾体完整,无残肢

肉质饱满有弹性,虾体

完整,无残肢

肉质饱满有弹性,虾体

基本完整

肉质饱满,虾体基本

完整

气味 保持鲜虾固有气味 气味正常,无异味 气味正常,无异味 气味正常,无异味

单只质量/g ≥63 45~62 35~44 25~34

3.2 包装与标识

3.2.1 应根据产品保活、保鲜、冷冻及运输需要选择适宜的包装,包装材料应符合国家相关标准的要
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