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前　　言

　　本标准代替ＧＢ／Ｔ１３５１５—１９９２《火腿罐头》。

本标准与ＧＢ／Ｔ１３５１５—１９９２相比主要变化如下：

———修改了本标准的适用范围；

———产品质量分级由“优级品”、“一级品”和“合格品”修订为“优级品”和“一级品”；

———增加了蛋白质、脂肪要求。

本标准由全国食品工业标准化技术委员会罐头分技术委员会提出并归口。

本标准起草单位：中国罐头工业协会、中国食品发酵工业研究院。

本标准主要起草人：郭淑明、仇凯。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为：

———ＧＢ／Ｔ１３５１５—１９９２。

Ⅰ

犌犅／犜１３５１５—２００８



火　腿　罐　头

１　范围

本标准规定了火腿罐头的产品代号、技术要求、检验方法、检验规则、标签以及包装、运输和贮存

要求。

本标准适用于火腿罐头的生产、销售和监督检查。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ１９０７　食品添加剂　亚硝酸钠

ＧＢ／Ｔ４７８９．２６　食品卫生微生物学检验　罐头食品商业无菌的检验

ＧＢ／Ｔ５００９．５　食品中蛋白质的测定

ＧＢ５４６１　食用盐

ＧＢ５７４９　生活饮用水卫生标准

ＧＢ７７１８　预包装食品标签通则

ＧＢ／Ｔ９６９５．７　肉与肉制品　总脂肪含量测定

ＧＢ９９５９．１　鲜、冻片猪肉

ＧＢ９９５９．２　分割鲜、冻猪瘦肉

ＧＢ／Ｔ１０７８６　罐头食品的检验方法

ＧＢ／Ｔ１２４５７　食品中氯化钠的测定

ＧＢ１３１００　肉类罐头卫生标准

ＱＢ／Ｔ１００６　罐头食品检验规则

ＱＢ／Ｔ３６００　罐头食品包装、标志、运输和贮存

定量包装商品计量监督管理办法（中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局第７５号令）

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

　　火腿罐头　犮犪狀狀犲犱犺犪犿

以分割猪瘦肉为原料，经预处理、注射盐水（嫩化）、滚揉腌制、装罐、密封、高温杀菌制成的罐头

产品。

４　产品代号

火腿罐头代号：３３。
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犌犅／犜１３５１５—２００８




