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前 言

本标准是对水产行业标准 ＳＣ燉Ｔ３２０３—１９８６《调味马面鱼干》（原 ＧＢ６６３０—１９８６）进行的修订。

本标准主要修订内容：

——标准名称改为《调味鱼干》，扩大了适用范围，增加了原料鱼的品种；

——将盐分指标由参考件移入标准正文，含量由 ４％～６％改为 ３％～６％，放宽后可满足人们对低

盐的要求；

——水分按主要进口国的要求由 １８％～２２％改为 １８％～２３％；

——水分、盐分的检验方法直接引用相关标准；

——增加了汞、无机砷、铅等卫生指标，微生物指标改为沙门氏菌不得检出。

本标准由农业部渔业局提出。

本标准由中国水产科学研究院黄海水产研究所归口。

本标准起草单位：中国水产科学研究院黄海水产研究所。

本标准主要起草人：王联珠、陈远惠。

本标准于 １９８６年 ７月首次发布。

本次修订为第一次修订。
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代替 ＳＣ燉Ｔ３２０３—１９８６
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 范围

本标准规定了调味鱼干的要求、抽样、试验方法、标志、标签、包装要求。

本标准适用于以冰鲜或冷冻马面鱼（爫牃牤牗牆牗牕牔牗牆牉牞牠牣牞）、鳕鱼（爢牃牆牣牞牔牃牅牜牗牅牉牘牎牃牓牣牞）为原料，经

剖片、漂洗、调味、烘干等工序制成的调味鱼干产品，其他原料鱼制成的调味鱼干亦可参照执行。

 引用标准

下列标准所包含的条文，通过在本标准中引用而构成为本标准的条文。本标准出版时，所示版本均

为有效。所有标准都会被修订，使用本标准的各方应探讨使用下列标准最新版本的可能性。

ＧＢ３１７—１９９８ 白砂糖

ＧＢ４７８９４—１９９４ 食品卫生微生物学检验 沙门氏菌检验

ＧＢ燉Ｔ５００９３—１９８５ 食品中水分的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９１１—１９９６ 食品中总砷的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９１２—１９９６ 食品中铅的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１７—１９９６ 食品中总汞的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．４４—１９９６ 肉与肉制品卫生标准的分析方法

ＧＢ５４６１—２０００ 食用盐

ＧＢ５７４９—１９８５ 生活饮用水卫生标准

ＧＢ７７１８—１９９４ 食品标签通用标准

ＧＢ燉Ｔ１８１０８—２０００ 鲜海水鱼

ＧＢ燉Ｔ１８１０９—２０００ 冻海水鱼

ＱＢ１５００—１９９２ 味精

 要求

． 产品规格

产品规格的要求见表 １。

表 １ 产品规格 ｃｍ

规格（代号） 长 度

大（Ｌ） １４以上

中（Ｍ） １２以上～１４

小（Ｓ） １０以上～１２

特小（ＳＳ） １０以下

１




