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前　　言

　　本标准等同采用国际食品法典委员会（ＣＡＣ）标准ＣＡＣ／ＲＣＰ４４—１９９５《热带水果和蔬菜包装与运

输操作规程》（英文版），其技术内容和文本结构与ＣＡＣ／ＲＣＰ４４—１９９５一致。

本标准与ＣＡＣ／ＲＣＰ４４—１９９５相比，主要有如下编辑性修改：

———将ＣＡＣ标准中的“ＳＥＣＴＩＯＮⅠ～ＳＥＣＴＩＯＮⅣ”改为“１～４”；

———删除１．１、２．１９．１、３．５．１、３．６．１和３．９．１的标题；

———对标点符号进行了删改。

本标准由中国商业联合会提出。

本标准由中华人民共和国商务部归口。

本标准起草单位：中国蔬菜流通协会、中国人民大学环境学院。

本标准主要起草人：宫占平、李江华、张蓓蓓、朱蓉。
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热带水果和蔬菜包装与运输操作规程

１　范围

本标准规定了热带新鲜水果和蔬菜的包装与运输操作方法，目的是使产品在运输和销售过程中能

保持其质量。

２　运输设备的设计、状况和装载方法

２．１　运输方式和设备类型

选择运输方式和设备时应考虑以下因素：

———目的地；

———产品价值；

———产品的易腐程度；

———产品的数量；

———贮藏的温度和相对湿度；

———运输起始地和目的地的室外温度状况；

———到达目的地所需的空运、陆运或海运时间；

———运输费用；

———运输的服务质量。

２．２　应仔细考察不同运输方所提供的运输服务质量、可靠程度和运输费用。服务和时间每周都会被制

定或修改，有时还会突然取消。发货方应随时从运输起始地和目的地的空港或海港当局处获得相关的

最新信息。当地的贸易类刊物也是很好的信息来源，很多运输公司及其代理机构会把他们的时间表和

目的地等信息以广告的形式刊登在这些刊物上。

２．３　当大宗货物的运输和贮藏时间为一周或一周以上时，应使用冷藏拖车和货运集装箱运输。这样可

以保证销售环节中的产品质量。有运输车或集装箱的运输公司还可提供门对门的服务，可有效地减少

产品因装卸、暴露、机械损伤和被盗所造成的损失。

２．４　空运集装箱也可用于门对门的服务。价值高或极易腐烂的产品通常采用空运。空运的费用相对

较高，但运输时间通常能从几天缩短为几小时。

２．５　许多产品是采用没有冷藏设备的空运集装箱或货物托盘运输。这就需要运输起始地和目的地的

机场在航班延误时能紧密协调以确保货物的质量。机场应具备温控贮藏设施以保证货物的质量；应具

备冷藏集装箱，并在需要时使用；采用保温箱是作为备用的另一方案。

２．６　可用冷藏拖车和货运集装箱运输的产品有时也可利用短暂的市场商机而采用空运，比如在旺季伊

始，货源有限、货价较高的时候。在这种情况下就需考虑建立一个准确有力的系统，用以显示或监控运

输途中整个运输集装箱中的温度和湿度。

２．７　途经炎热或寒冷地区的长途运输需要设计优良、保障有力的运输设备，以在严酷的运输环境中保

证产品质量。冷藏拖车的长度应达到１４．６ｍ（４８ｆｔ），货运集装箱的长度应达到１２ｍ（４０ｆｔ）。此外还应

满足下列指标：

———在环境温度为３８℃（１００）、回风温度为２℃（３６）的条件下，制冷量能达到４２０００ｋＪ／ｈ

（４００００ＢＴＵ／ｈ）；

———有能持续工作的高效鼓风干燥器，以提高相对湿度和使温度分布更加均匀；

———货车前部有坚固的回风夹层，以确保货物间的空气循环；
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